1. melléklet a 114/2013. (IV. 16.) Korm. rendelethez

Javaslat a
Bundula Féle Bacskai Hurka
Kisszallas Telepiilési Ertéktarba torténd felvételéhez

Készitette:

Bundula Melinda

L0, A
Doucte o Maloade (alairas)

Kisszallas, 2021. 02. 15.

(P. 1)



L
A JAVASLATTEVO ADATAI

1. A javaslatot benyajté (személy/intézmény/szervezet/vallalkozas) neve: Bundula Melinda

2. A javaslatot benytjté személy vagy a kapesolattarté személy
adatai: Név: Bundula Melinda
Levelezési cim: 6421 Kisszallas, Deak Ferenc u. 2.

Telefonszam: 0630/6268170
E-mail cim: meli.bundula@gmail.com

IL
A NEMZETI ERTEK ADATAI

1. A nemzeti érték megnevezése: Bundula Féle Bacskai Hurka
2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategoriak szerinti besorolasa

X agrar- és élelmiszergazdasag [ egészség ¢s ¢letmod [~ épitett kornyezet
[ ipari és miszaki megoldasok [ kulturalis 6rokség [ sport
[ természeti kornyezet [ turizmus és vendéglatas

A nemzeti érték fellelhetdségének helye: 6421, Kisszallas

3. Ertéktar megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik
X telepiilési [ tajegységi 1 megyei (1 kiilhoni magyarsag

4. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzoinek és torténetének leirasa:
Mangalica torzstenyészetbdl szarmazo alapanyagbdl késziil, hagyomanyos recept alapjan.
Kisszallas kiilteriiletén miikodé fecskehasti mangalica torzstenyészetbdl szarmazo gazdasagi abrakon
nevelkedd hiz6 alapanyagbol késziil a Bacskai- hurkank. Bundula Janos 1940-es években mar a kor
technikai szinvonalanak megfeleld modern gazdasagaban nevelt sertésekbél készitette a kiilonboz6
disznosagokat. A csaladi recept Ujraéledése és kiegészitése az alapja hurkanknak. Az izletes termék
legfontosabb hozzavaldja a rideg tartasban tartott, a gazdasag altal termelt, agrar
kérnyezetgazdalkodasi szempontok alapjan el8allitott takarmany. Vendégasztal engedéllyel,
hagyomanyos modon kelld id6t forditva az el6készitésre, hus fozésre, toltésre és az abalasra készitjiik
termékiinket, melyet vastagbélbe t5ltiink. Kevés fiistdlést kap, az iz fokozasa és eltarthatésaganak
novelése érdekében, majd a szell8s kamraba keriil fogyasztasig.

Recept: 10 kg hurkahoz

2kg sertés tudg,

1,5kg sertés sziv,

1,5kg sertés nyelv,

2kg bérke és husos tokaszalonna,
3kg sertés maj,

59, tort és Grolt bors, 6rolt szegflibors, csemege paprika, 3 kozepes fejli fokhagyma, 20 m sertés vastagbél
vagy marhabél. A sertés tiid6t, szivet, nyelvet, bérkét és a tokaszalonnat sés fokhagymas fliszerezett
vizben puhdra f6zzik. A megf6tt tokaszalonnat aprd kockakra vagjuk. A megfétt tidot és szivet valamint
nyelvet 5-6 mm-es tarcsan dtengedjiik, valamint a b&rkét a nyers majjal egydtt finomra daraljuk. Ehhez
javasolt a 3-as lyukdtmérgji tarcsa hasznalata. Megfelel6en s6zzuk, borsozzuk, bepaprikdzzuk és a



fokhagyma levével pikdnsabbd fliszerezziik. Jol 6sszekeverjik, majd a sertés vastagbélbe vagy marhabélbe
toltjiik. Mindkét végét elkotjik.

Figyeljink oda, mert a toltelék nem lehet se tul kemény se til puha, mert abalas kozben

szétrepedhet.

Készittink forré vizet, melynek h6mérsékletét 70-80 Celsius fokosra csdkkentjik és 1- 1,5 6ran keresztil
atfézzik. F6zés utan hideg vizzel lehtitjik, szaritjuk, majd hideg fiistoléssel lehetdleg biikkfaval 12 6rén at
tartdsitjuk.

A kelld min6ség elérése érdekében a termékre iszunk par kér hazi palinkat!

Jo étvagyat kivanunk hozza!

El6allitoja: Bundula Mihaly vezette csaladi gazdasag.
Cime: 6421 Kisszallas Deak Ferenc utca 2.

Tel.: 06306921283

E:mail: meli.bundula@gmail.com

Ostermeldk csaladi gazdasaga nyilvantartasi szam:
OCSG-00055655

5.Indoklas az értéktarba torténo felvétel mellett:
A telepiilés helytorténete szempontjabol meghatarozo a kozosségi értéke. Fontos szempont a
hagyomanyos régi izek megdrzése, bemutatésa.

6. A nemzeti értékkel kapcsolatos informaciét megjelenité forrasok listaja (bibliografia,
honlapok, multimédias forrasok):

7. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime: www.kisszallas.hu

1L
MELLEKLETEK

1. Az értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy
audiovizualis- dokumentacioja:

2. A Htv. 1. § (1) bekezdés j) pontjanak valé megfelelést valosziniisité dokumentumok,
tamogato és ajanlo levelek

3. A javaslathoz csatolt sajat készitésii fényképek és filmek felhasznalasara vonatkozo
hozzajarulé nyilatkozat



Kisszallas Kozség Onkormanyzata Képviseld-testiilet
Helyi Ertéktar Bizottsaga
6421 Kisszallas Fo u. 28.
Tel.: 77/457-602

Email: muvhaz kisszallas@gmail.com

Kivonat

Késziilt: Kisszallas Kozség Telepiilési Ertéktar Bizottsaganak dontésérél 2021. 02. 17-én
tartott tilésén

Hatarozat

4/2021 ( 11.17) szama Helyi Ertéktar Bizottsagi hatirozat a Kisszallasi Telepiilési
Ertéktarba torténd felvételrol

Kisszallas Kozség Helyi Ertéktar Bizottsiga a Bundula Féle Bécskai Hurka javaslatot
megvizsgalta és felveszi a helyi ért¢ktarba, mint helyi jelentdségli  agrar- és
élelmiszergazdasagi termek .

Felelds: Patocskai Ferenc

Hatéridd: azonnal

Patocskai Ferenc
Elnok



